
Menu Suggestions
Starters 
Entrées
Voorgerechten

Puff pastry of wild mushrooms																                € 13.50
Croustade aux champignons des bois  
Wilde paddestoelen in bladerdeeg

Minced pigeon with rapeseed, salad with honey and popcorm 			         					    € 15.00
Epigramme de pigeon en chemise de colza, salade d’hiver au miel et pop corn  
Gehakte duif met koolzaad, winter salade met honing en popcorn 

Main Courses
Plats principaux
Hoofdgerechten

Fillet of deer, crumble of speculoos and mousseline of root vegetables						      € 25.00
Filet de biche , crumble au spéculoos et mousseline de légumes racines 
Hindefilet, peperkoek crumble en moes van wortelgroenten

Braised leg of hare with Belgian Owl Whisky, topinambours	  						       	        € 22.50
Cuisse de lièvre braisée au Belgian Owl Whisky et ses topinambours 
Hazebil gestoofde met Belgian Owl Whisky, aardperen

Promotion of the day													                            	 € 18.50
Promotion du jour
Dagschotel

Fish of the market																                    € 22.00
Poisson du marché 															                 
Vis van de dag

Cream soup of parsnip and ceps													             € 9.00	
Velouté de panais aux cèpes													               
Roomsoep met pastinaken en eekhoorntjesbrood

Desserts 

Iced nougat with chocolate													                    € 9.00
Nougat glacé en chemise de chocolat 
Ijs nougat met chocolade

Coffee and home-made chocolate truffles with Belgian Owl whisky				    € 9.00
Café et truffes chocolat au whisky belge Owl faites maison 
Koffie en huisgemaakte chocolade met Belgische owl whisky truffels

Lunch Monday to Friday 
12.00pm - 14.30pm


