
Menu Suggestions
Starters 
Entrées
Voorgerechten

Granita of tomatoes                   € 13.50
Granité de tomates potagères  
Granité van plantaardige tomaten

Chanterelle mushrooms and chestnuts with cardamom and roasted bacon     € 13.50
Giroles et chataignes du pays à la cardamone et son cube de lard rôti  
Paddenstoelen en kastanjes met kardemom en geroosterd bacon 

Main Courses
Plats principaux
Hoofdgerechten

Grilled bonito fillet, seasonal vegetables tian             € 23.50
Filet de bonite grillé, tian de légumes de saison 
Gegrilde bonito filet, tian van seizoensgroenten

Grilled pork tenderloin marinated with ginger and lemon grass                € 20.00
Mignon de porc grillé mariné au gingembre et citronnelle 
Gegrild varkensvlees gemarineerd in gember en citroengras

Promotion of the day                             € 18.50
Promotion du jour
Dagschotel

Fish of the market                     € 22.00
Poisson du marché                  
Vis van de dag

Cauliflower cream soup               € 9.00 
Crème Dubarry                
Bloemkool roomsoep

Desserts 

Iced nougat with chocolate             € 9.00
Nougat glacé en chemise de chocolat 
Ijs nougat met chocolade

Coffee and home-made chocolate truffles with Belgian Owl whisky    € 9.00
Café et truffes chocolat au whisky belge Owl faites maison 
Koffie en huisgemaakte chocolade met Belgische owl whisky truffels

Lunch Monday to Friday 
12.00pm - 14.30pm


